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Una birra Trappista prodotta nel Monastero di Koningshoeven, in Olanda.
Si presenta con un colore biondo dorato e una schiuma cremosa e
persistente. Il profumo fruttato e fresco evidenzia un perfetto equilibrio

tra malti, luppoli e note di frutta e agrumi.

Il risultato € una birra

piacevole, morbida e fresca, che combina le note dolci del malto alle note
piu amare del luppolo e ha un finale perfettamente equilibrato.

Categoria Commerciale

Trappiste

Stile

Blond Ale

Aspetto

Colore dorato antico opalescente

Aroma

Sentori freschi e fruttati che si sposano con le note dolci del
malto e le note di erbe aromatiche

Gusto

Ricco ed equilibrato con note dolci amare di malto e luppolo

CODICI EAN

CONFEZIONI

PALLETTIZZAZIONE

Fermentazione

Alta Fermentazione
Rifermentata in bottiglia
Temperatura di servizio
8-10 °C

Grado alcolico

6,5%

Plato

14,5

IBU

20

DIMENSIONI (bxhxp)

Bottiglia 33cl - grado alcolico 6,5%

Amaro

k

Aromaticita

|

Bevibilita

l

Dissetante

|

Complessita

|

Dolcezza

|

SHELF LIFE
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TRAPPIST Bottiglia 75cl - grado alcolico 6,5%
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Una birra Trappista prodotta nel Monastero di Koningshoeven, in Olanda.
Si presenta con un colore biondo dorato e una schiuma cremosa e
persistente. Il profumo fruttato e fresco evidenzia un perfetto equilibrio Amaro
tra malti, luppoli e note di frutta e agrumi. Il risultato @ una birra °
piacevole, morbida e fresca, che combina le note dolci del malto alle note L
. . .re Aromaticita
piu amare del luppolo e ha un finale perfettamente equilibrato. °
Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita
Trappiste Alta Fermentazione e
Stile Rifermentata ml bott|.g|_|a Dissetante
Blond Ale Temperatura di servizio S —
Aspetto 8-10 °C -
Colore dorato antico opalescente Grado alcolico Complessita
Sentori freschi e fruttati che si sposano con le note dolci del Plato Dolcezza
malto e le note di erbe aromatiche 14,5 e
Gusto IBU

Ricco ed equilibrato con note dolci amare di malto e luppolo 20

CODICI EAN PALLETTIZZAZIONE SHELF LIFE

CONFEZIONI DIMENSIONI (bxhxp)
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A SCIVOLO | TRAPPIST|
M-TYPE - Una birra Trappista prodotta nel Monastero di Koningshoeven, in Olanda. PRODUCT |

Si presenta con un colore biondo dorato e una schiuma cremosa e
persistente. Il profumo fruttato e fresco evidenzia un perfetto equilibrio

tra malti, luppoli e note di frutta e agrumi. Il risultato € una birra Amaro

piacevole, morbida e fresca, che combina le note dolci del malto alle note PS

piu amare del luppolo e ha un finale perfettamente equilibrato. Aromaticita

Categoria Commerciale Fermentazione ®

Trappiste Alta Fermentazione Bevibilita

Stile Rifermentata in bottiglia Y

Blond Ale Temperatura di servizio Dissetante

Aspetto 8-10 °C ®

Colore dorato antico opalescente Grado alcolico

Aroma 6,5% Complessita

Sentori freschi e fruttati che si sposano con le note dolci del Plato ®

malto e le note di erbe aromatiche 14,5 Dolcezza

Gusto IBU Ps

Ricco ed equilibrato con note dolci amare di malto e luppolo 20

Fusto 8711406018309 Fusti x Pallet 20 (4 HL) . :

. . 9 mesi (J /

Strati x Pallet 1 strato da 20 fusti

Fusto singolo 20 L
Fusto 23 x56 x23 cm 24,75 Kg B ori
Pallet ‘

100 x 71 x 120 cm 503 Kg

(h pedana inclusa)
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o TRAPPIST Bottiglia 33cl - grado alcolico 5,5%

Abdyy O.L.U. Koningstoeven
PRODUCT . . . . .
Una birra Trappista bianca prodotta nel Monastero di Koningshoeven, la
Ty prima trappista bianca al mondo. Non filtrata e rifermentata in bottiglia, si
presenta con un colore biondo paglierino e i lieviti in sospensione la s
rendono lievemente torbida. Ha una schiuma compatta e persistente. S
L’aroma e rinfrescante grazie all’'uso del malto di frumento che si unisce a .
. . . . Aromaticita
note di luppolo floreali e fruttate (agrumi, pesca, albicocca). e
Gy Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita
2 Trappiste Alta Fermentazione e —
(o Stile ' Rifermentata in bOttI.g|.Ia Dissetante
\-: Y Blanche/Wit Temperatura di servizio e
NS Aspetto 4-6 °C .
: Colore giallo paglierino Grado alcolico Complessita
! r-‘_iﬁ:'\ b : : Aroma 5’50/0 *
T Fresco e fruttato Plato Dolcezza
1 Gusto 12 s Y —
) Pieno, corpo rotondo con note fruttate e di lievito IBU
/

w -
. CODICI EAN PALLETTIZZAZIONE SHELF LIFE

CONFEZIONI DIMENSIONI (bxhxp)
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laJrappe witte

TRAPPIST Bottiglia 75cl - grado alcolico 5,5%

Abdyy O.L.U. Koningstoeven
Una birra Trappista bianca prodotta nel Monastero di Koningshoeven, la
prima trappista bianca al mondo. Non filtrata e rifermentata in bottiglia, si

AUTHENTIC
TRAPPIST

PRODUCT

presenta con un colore biondo paglierino e i lieviti in sospensione la s
rendono lievemente torbida. Ha una schiuma compatta e persistente. °
L’aroma é rinfrescante grazie all’'uso del malto di frumento che si unisce a .
. . . . Aromaticita
note di luppolo floreali e fruttate (agrumi, pesca, albicocca). o
Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita
Trappiste Alta Fermentazione s Qs
Stile Rifermentata in bottiglia Dissetante
Blanche/Wit Temperatura di servizio e
Aspetto 4-6 °C
Colore giallo paglierino Grado alcolico Complessita
Aroma 5’50/0 s Y ——
Fresco e fruttato Plato Dolcezza
Gusto 12 s Y —
Pieno, corpo rotondo con note fruttate e di lievito IBU

14

CODICI EAN PALLETTIZZAZIONE SHELF LIFE

CONFEZIONI DIMENSIONI (bxhxp)
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TaJrappe witte

Attaceo TRAPPIST Fusto 20L - grado alcolico 5,5% AUTHENTIC

A SCIVOLO D) Tbdly OV, Haningstroeven TRAPPIST
A-TYPE i Una birra Trappista bianca prodotta nel Monastero di Koningshoeven, la PRODUCT

) - prima trappista bianca al mondo. Non filtrata e rifermentata in bottiglia, si

presenta con un colore biondo paglierino e i lieviti in sospensione la

rendono lievemente torbida. Ha una schiuma compatta e persistente. Ao
L’aroma e rinfrescante grazie all’'uso del malto di frumento che si unisce a S
note di luppolo floreali e fruttate (agrumi, pesca, albicocca). P
Categoria Commerciale Fermentazione e
Trappiste Alta Fermentazione Bevibilita
Stile Rifermentata in bottiglia s
Blanche/Wit Temperatura di servizio Dissetante
Aspetto 4-6 °C
Colore giallo paglierino Grado alcolico
Aroma 5,5% Complessita
Fresco e fruttato Plato S —
Gusto o 12 Dolcezza
Pieno, corpo rotondo con note fruttate e di lievito IBU

14

CODICI EAN PALLETTIZZAZIONE SHELF LIFE

CONFEZIONI
DIMENSIONI (bxhxp)

(a1

La Feappe
e RA P PISHIy
W1tteTrapp1st




v v

|7 \ ‘

7 )'/«[ [])
) vy v

AUTHENTIC

TRAPPIST

TRAPPI ST &

Fbcy 0.5, Homingehoeoen




AUTHENTIC
TRAPPIST

PRODUCT

L

TRAPPIST

Abdy O.L.1). Koningstweven
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Dubbel

Una birra ale Trappista di colore ambrato scuro, tendente al rubino con un
cappello di schiuma color avorio. Ha un aroma di frutta secca e frutta dolice,

con note calde di vaniglia, caramello e cioccolato. Un gusto pieno, corposo
che rispecchia in bocca le note profumate, lasciando un piacevole sapore
dolce che rimanda a malto, caramello, frutta secca, miele e datteri.

Trappe Dubbel lascia un finale leggermente amaro ma morbido.

Categoria Commerciale
Trappiste

Stile

Dubbel

Aspetto

Colore ambrato scuro con riflessi rossastri

Aroma

Fruttato con calde note di vaniglia, caramello e cioccolato

Gusto

Corposo, rotondo, con note maltate e fruttate

Bottiglia

Cartone

Bottiglia singola

0,33 L

Cartone da

8711406000564
8711406022115

24 Bottiglie (7,92 L)

Cartoni x Pallet
Strati x Pallet

Bottiglia
Cartone

Pallet

(h pedana inclusa)

Fermentazione

Alta Fermentazione
Rifermentata in bottiglia
Temperatura di servizio
8-12 °C

Grado alcolico

7%

Plato

16,20

IBU

22

72 (5,7 HL)

6 strati da 12 cartoni

6x23x6cm

36,8 x 23,2 x 24,2 cm

100 x 154,2 x 120 cm

Bottiglia 33cl - grado alcolico 7%

La

Amaro

K

Aromaticita

l

Bevibilita

|

Dissetante

i

Complessita

l

Dolcezza

l

12 mesi
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Dubbel

TRAPPIST

Fbcy 0.5, Homingehoeoen




> Dubbel

TRAPPIST Bottiglia 75cl - grado alcolico 7%

:’7")///4- O0.L.1) Foningstoeven
Una birra ale Trappista di colore ambrato scuro, tendente al rubino con un
cappello di schiuma color avorio. Ha un aroma di frutta secca e frutta dolice,

AUTHENTIC
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con note calde di vaniglia, caramello e cioccolato. Un gusto pieno, corposo P
che rispecchia in bocca le note profumate, lasciando un piacevole sapore o
dolce che rimanda a malto, caramello, frutta secca, miele e datteri. La .
. . . Aromaticita
Trappe Dubbel lascia un finale leggermente amaro ma morbido. o
Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita
Trappiste Alta Fermentazione e — e ——
Stile Rifermentata in bottiglia DR
Dubbel Temperatura di servizio — ——
Aspetto 8-12 °C
Colore ambrato scuro con riflessi rossastri Grado alcolico Complessita
)Y Aroma 7% ) S—
‘ Fruttato con calde note di vaniglia, caramello e cioccolato Plato Dolcezza
Gusto 16,20 ) E——
Corposo, rotondo, con note maltate e fruttate IBU

22

Bottiglia 8711406129777 Cartoni x Pallet = 95 (4,27 HL)

5‘. T

; vead 12 mesi
| Zm’ I‘;@Wt Cartone 8711406023686 Strati x Pallet 5 strati da 19 cartoni
T RAPPIST

DUbbel Bottiglia singola 0,75L Bottiglia 8,5x32x8,5cm 1434 g
Cartone da 6 Bottiglie (4,5 L) Cartone 25,7 x32x 17,4 cm 8,6 Kg

Pallet 80 x 175 x 120 cm 825,38 Kg

(h pedana inclusa)
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> Dubbel
Attaceo TR AppI ST Fusto 20L - grado alcolico 7% AUTHENTIC
A SCIVOLO ! Abdiy O.L.1) Koningstoeoen TRAPPIST
A-TYPE Una birra ale Trappista di colore ambrato scuro, tendente al rubino con un PRODUCT

cappello di schiuma color avorio. Ha un aroma di frutta secca e frutta dolice,
con note calde di vaniglia, caramello e cioccolato. Un gusto pieno, corposo

che rispecchia in bocca le note profumate, lasciando un piacevole sapore
. . . Amaro
dolce che rimanda a malto, caramello, frutta secca, miele e datteri. La ——
Trappe Dubbel lascia un finale leggermente amaro ma morbido. s
Aromaticita
Categoria Commerciale Fermentazione e
Trappiste Alta Fermentazione Bevibilita
Stile Rifermentata in bOttIglIa ) S
Dubbel Temperatura di servizio Dissetante
Aspetto 8-12 °C .
Colore ambrato scuro con riflessi rossastri Grado alcolico
Aroma 7% Complessita
Fruttato con calde note di vaniglia, caramello e cioccolato Plato e —— e —
Gusto 1 6,20 Dolcezza
Corposo, rotondo, con note maltate e fruttate IBU — —
22

8711406010136 Fusti x Pallet 20 (4 HL)
Strati x Pallet 1 strato da 20 fusti

Fusto singolo L
Fusto 23 x 56 x 23 cm : L@Wﬂm@

TRAPPIST

cellet 100 x 71 x 120 cm Dubbel
(h pedana inclusa)
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Abdy O.L.1 Koningshoeven

Tripel

Bottiglia 33cl - grado alcolico 8%

Una birra ale Trappista di colore giallo scuro con riflessi arancioni e con
schiuma bianca, abbondante e compatta. Al naso offre un aroma fruttato

di pesca e albicocca e note floreali. La Tripel al palato si presenta
morbida, corposa, con note maltate e candite ben strutturata ed
equilibrata con una sensazione di amarezza finale e un retrogusto

lievemente amarognolo non eccessivo ma persistente.

Categoria Commerciale
Trappiste

Stile

Tripel

Aspetto

Colore dorato intenso
Aroma

Note fruttate e floreali
Gusto

Corposo, rotondo, fruttato, con note candite

e retrogusto amaro

Bottiglia

Cartone

Bottiglia singola 0,33 L
24 Bottiglie (7,92 L)

Cartone da

8711406000496
8711406022016

Cartoni x Pallet

Strati x Pallet

Bottiglia

Pallet

(h pedana inclusa)

Cartone

Fermentazione

Alta Fermentazione
Rifermentata in bottiglia
Temperatura di servizio
10-14 °C

Grado alcolico

8%

Plato

17,50

IBU

27

72 (5,7 HL)

6 strati da 12 cartoni

6 Xx23x6cm

36,8 x 23,2 x 24,2 cm

100 x 154,2 x 120 cm

Amaro

l

Aromaticita

l

Bevibilita

|

Dissetante

i

Complessita

I

Dolcezza

l

12 mesi
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TRAPPIST Bottiglia 33cl - grado alcolico 8%

]5(/5 0.6 ]bnmgrsﬁwuan
Una birra ale Trappista di colore giallo scuro con riflessi arancioni e con
schiuma bianca, abbondante e compatta. Al naso offre un aroma fruttato

AUTHENTIC

TRAPPIST

PRODUCT

di pesca e albicocca e note floreali. La Tripel al palato si presenta
. . Amaro

morbida, corposa, con note maltate e candite ben strutturata ed S

equilibrata con una sensazione di amarezza finale e un retrogusto -

lievemente amarognolo non eccessivo ma persistente. e —

Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita

Trappiste Alta Fermentazione e Y —

St!le Rifermentata in bOttIg|.Ia Dissetante

Tripel Temperatura di servizio — ———

Aspetto 10-14 °C n

Colore dorato intenso Grado alcolico Complessita
*

Aroma 8%

Note fruttate e floreali Plato Dolcezza

GUStO 17,50 e @) m—

Corposo, rotondo, fruttato, con note candite IBU

e retrogusto amaro 27

Bottiglia 8711406137192 Cartoni x Pallet 95 (4,27 HL)

| r |I ¢ 12 mesi
I(@Qmppe Cartone 8711406072462 Strati x Pallet 5 strati da 19 cartoni

TRAPPIST

25 (L2 Hnergelmat

Tripel : Bottiglia singola 0,75 L Bottiglia 8,5x32x8,5cm 1434 g
| Cartone da 6 Bottiglie (4,5 L) Cartone 25,7 x32x 17,4 cm 8,6 Kg

Pallet 80 x 175 x 120 cm 825,38 Kg

(h pedana inclusa)
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TaJrappe Tripel

Fusto 20L - grado alcolico 8% AUTHENTIC

(V
TRAPPIST

Abdy O.L.1 Koningshoeven

Una birra ale Trappista di colore giallo scuro con riflessi arancioni e con
schiuma bianca, abbondante e compatta. Al naso offre un aroma fruttato
di pesca e albicocca e note floreali. La Tripel al palato si presenta
morbida, corposa, con note maltate e candite ben strutturata ed
equilibrata con una sensazione di amarezza finale e un retrogusto
lievemente amarognolo non eccessivo ma persistente.

Categoria Commerciale
Trappiste

Stile

Tripel

Aspetto

Colore dorato intenso
Aroma

Note fruttate e floreali
Gusto

Corposo, rotondo, fruttato, con note candite
e retrogusto amaro

8711406022085

Fusto singolo

Fermentazione

Alta Fermentazione
Rifermentata in bottiglia
Temperatura di servizio
10-14 °C

Grado alcolico

8%

Plato

17,50

IBU

27

Fusti x Pallet 20 (4 HL)
Strati x Pallet 1 strato da 20 fusti

12 mesi

Fusto 23 x 56 x 23 cm

Pallet

(h pedana inclusa) 100 x 71 x 120 cm

TRAPPIST
PRODUCT

Amaro

l

Aromaticita

l

Bevibilita

|

Dissetante

i

Complessita

I

Dolcezza

l

Ja@rappe
TRAPPIST
“Tripel
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[‘a“ﬁ*apm@ Quadrupel

TRAPPIST TRAPPIST Bottiglia 33cl - grado alcolico 10%

rropuct La Trappe Quadrupel e la birra p|u famosa della produzione di La Trappe, da
comwy cui prende il nome questo stile. E una birra ale, ad alta fermentazione, dal
colore noce con venature rossastre e schiuma ambrata densa e spessa, P
poco persistente. Il profumo é ricco ed articolato con note dolci di frutta ——————
k secca, chiodi di garofano, vaniglia, banana e una sensazione lievemente .
. . <. . . - Aromaticita
vinosa. Al palato il gusto é ricco, pieno ed articolato con note dolci di malto, o
caramello, dattero. I
e - | Bevibilita
,’, ‘ Categoria Commerciale Fermentazione ——————
\ Trappiste Alta Fermentazione .
y Stile Rifermentata in bottiglia
Quadrupel Temperatura di servizio !
| Aspetto 10-14 °C Complessita
P B Color ambrato Grado alcolico T —
L S A Aroma 10% Dolcezza
Fruttato, dolce Plato ——
B Gusto 22
, Intenso e complesso, maltato con note dolci IBU
l N 2

L 77 | e q
h..C '[' e, Bottiglia 8711406022207 Cartoni x Pallet | 72 (5,7 HL) .
Lw { %ﬂ,mm 4 36 mesi

Cartone 8711406022214 Strati x Pallet 6 strati da 12 cartoni
[R f\ PPIST

Quadrupel

Bottiglia singola 0,33 L Bottiglia 6x23x6cm
Cartone da 24 Bottiglie (7,92 L) Cartone 36,8 x23,2x24,2cm
Pallet

(h pedana inclusa)

100 x 154,2 x 120 cm
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) Quadrupel

[‘a“ﬁ*apm@ Quadrupel
TRAPPI ST

La Trappe Quadrupel e la birra p|u famosa della produzione di La Trappe, da
cui prende il nome questo stile. E una birra ale, ad alta fermentazione, dal

Bottiglia 75cl - grado alcolico 10%

colore noce con venature rossastre e schiuma ambrata densa e spessa,
poco persistente. Il profumo é ricco ed articolato con note dolci di frutta
secca, chiodi di garofano, vaniglia, banana e una sensazione lievemente
vinosa. Al palato il gusto é ricco, pieno ed articolato con note dolci di malto,
caramello, dattero.

Categoria Commerciale Fermentazione

Amaro

l

Aromaticita

l

Bevibilita

I

Dissetante

I

Complessita

l

Dolcezza

l

Trappiste Alta Fermentazione
Stile Rifermentata in bottiglia
Quadrupel Temperatura di servizio
Aspetto 10-14 °C

Color ambrato Grado alcolico

Aroma 10%

Fruttato, dolce Plato

Gusto 22

Intenso e complesso, maltato con note dolci IBU

22

8711406135723
8711406153871

Cartoni x Pallet
Strati x Pallet

95 (4,27 HL)
5 strati da 19 cartoni

Bottiglia .
36 mesi
Cartone

8,5x32x8,5cm 1434 g
25,7 x32x17,4 cm 8,6 Kg

Bottiglia singola 0,75L
6 Bottiglie (4,5 L)

Bottiglia

Cartone da Cartone

Pallet

(h pedana inclusa)

80x175x 120 cm 825,38 Kg
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IIE@(I/[I?@]J@]@IB) Quadrupel
>\~ VI .
pr— TRAPPIST Fusto 20L - grado alcolico 10% AUTHENTIC

A SCIVOLO TRAPPIST

A-TYPE N~ La Trappe Quadrupel & la birra pit famosa della produzione di La Trappe, da PRODUCT
. cui prende il nome questo stile. E una birra ale, ad alta fermentazione, dal
colore noce con venature rossastre e schiuma ambrata densa e spessa,

poco persistente. Il profumo é ricco ed articolato con note dolci di frutta o
secca, chiodi di garofano, vaniglia, banana e una sensazione lievemente ®
vinosa. Al palato il gusto é ricco, pieno ed articolato con note dolci di malto, .
Aromaticita
carame"o’ dattero' ) E——
Categoria Commerciale Fermentazione Bevibilita
Trappiste Alta Fermentazione —— ——
Stile Rifermentata in bottiglia .
Quadrupel Temperatura di servizio Dissetante
o ——
Aspetto 10-14 °C
Color ambrato Grado alcolico Complessita
Aroma 100/0 e —
Fruttato, dolce Plato
) Dolcezza
GUStO 22 ) —
Intenso e complesso, maltato con note dolci IBU

22

8711406022290 Fusti x Pallet 20 (4 HL)
Strati x Pallet 1 strato da 20 fusti

12 mesi

Fusto singolo oy
Fusto 23 x 56 x 23 cm | ﬁ[@@}@ﬁ’@

TRAPPIST

cellet 100 x 71 x 120 cm Quadrupel
(h pedana inclusa)
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@ME‘ La Trappe Trappist

TRAPPIST

1. Il punto di consumo deve avere tutti i 5 prodotti La

Gouverneur Trappe, di cui almeno 2 alla spina
2. 1l punto di consumo offre un'eccellente qualita di

P rogram spillatura e di servizio: nel proprio bicchiere (pulito e
Il Programma fa parte asciutto), con il salvagoccia e il sottobicchiere. Nel caso
di ur;n%rgggltg di una bottiglia, deve essere portata insieme al
bicchiere
Per entrare a far parte 3. Il punto di consumo sostiene annualmente un ente di
di questo Programma beneficenza comune in Italia con una donazione di un
mondiale, il punto determinato importo
di consumo deve 4. 1l punto di consumo deve creare una sezione separata
essere approvato : . g ‘ :
el e e L per le birre Trappiste all'interno del menu, mostrando il
Trappe dopo una logo ATP ed elencando le 3 regole
visita in loco. 5. Il punto di consumo deve esporre le insegne annuali
Per essere ammesso, del Gouverneur Program di La Trappe in modo ben
deve rispettare i visibile, collocate in un luogo rilevante'del locale

seguenti punti: 6

I1 punto di consumo deve organizzare agrneno 1 attivita
all'anno che coinvolga La Trappe




L@Mt La Trappe Trappist

TRAPPIST
a) Gouverneur activation kit
Gouverneur * Colonnina exclusive La Trappe da 2 vie (solo per i membridel-
Gouverneur)
P gy o comprensiva di 2 medaglioni dei due prodotti alla
Il Gouverneur Program * Targa dell’anno del Gouverneur Program

offre le seguenti 3 * Set completo di bicchieri di La Trappe:
opportunita per

attrarre e coinvolgere i o 15cl (Goblet): 2 scatole x6
punti di consumo: o 25cl (Goblet): 8 scatole x6
) CEmvEEEn o 30cl (Witte): 2 scatole x6
activation kit » sottobicchieri: 10 rolls x70 (700 sottobicchieri totali)
b) Formazione e porta-sottobicchieri: 2
personalizzata * salvagocce: 5 scatole x200 (1.000 totali)
o Visita al e porta-salvagocce: 2
monastero di * lavagna in legno per scrivere le birre alla spina: 1
Koningshoeven * apribottiglie: 2
* bar runner in stoffa: 5

VALORE TOTALE KIT GOUVERNEUR: 8 O (l€




%Mﬁ La Trappe Trappist TRADDIST

Gouverneur Kit

800€

[la@reappe
TRAPP[ST

v" Insegna . ’I'Q'vavr PUUR 4.7

Bar runner

Taeappe

CTRAPPIST

CTRAPPIST

' S(;ftobicchiéri Salvagocce “— lavagna
Colonnina Exlusive Porta- Porta- Apribottiglie ~ 1in legno

sottobicchieri salvagocce
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b) Formazione personalizzata

Gouverneur
PTO gram La formazione sara svolta presso il punto di consumo da
un ambasciatore della Swinkels, eventualmente insieme a

Il Gouverneur Program un esperto o rappresentante di La Trappe da
offre le seguenti 3

opportunita per Koningshoeven.
attrarre e coinvolgere i
punti di consumo: Per sviluppare una formazione su misura, in base alle
a) Gouverneur esigenze specifiche e al grado di conoscenza del titolare del
activation kit punto vendita.

b) Formazione
personalizzata

c) Visita al
monastero di
Koningshoeven

[ X
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¢) visita al monastero di Koningshoeven

Gouverneur
Pro gram Il programma Gouverneur prevede due tipi di visita: visita
introduttiva (una sola volta) e giornata mondiale

Il Gouverneur Program Gouverneur (ricorrente).
offre le seguenti 3

opportunita per

attrarre e coinvolgere i  visita introduttiva a Koningshoeven nel primo anno,
punti di consumo: tutto compreso (1 notte + volo) per 2 persone
a) Gouverneur
activation kit * partecipazione alla giornata mondiale dei Gouverneur
b) Formazione come opportunita facoltativa, con spese a totale carico
personalizzata del proprietario del locale
c) Visita al
monastero di
Koningshoeven

[ X
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